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TRE/AL

A/C: Sr. Antonio Matias de Pinheiro Júnior

Segue  proposta  comercial  a  fim de  atender  ao  pedido  de  cotação  de  preço,  conforme

especificações e valores abaixo: 

Descrição Detalhada – COFFEE BREAK

Bebidas: sucos de frutas, natural ou polpa, servidas em jarras de 2L, conforme sugestões
abaixo: sucos (mínimo 2 tipos - polpa ou naturais) sucos de frutas(laranja,  limão, uva),
polpas(acerola, caju, manga, abacaxi, abacaxi com hortelã, uva, maracujá, mangaba, cajá,
pitanga, pinha, goiaba e graviola). refrigerantes: tipo cola e guaraná, normal e zero(mínimo
de 2 tipos). 

Salgados variados finos, conforme sugestões abaixo: quiches(queijo, lorraine, tomate seco,
alho poró e peru), folhados(frango, presunto e queijo); pastéis de forno(queijo e carne),
empadas(camarão,  queijo  e  palmito),  croissants(queijo,  queijo  e  presunto),  coxinha  de
galinha e bolinho de bacalhau, mini sanduíches (mistinhos, hot-dogs, naturais).

Doces  variados  finos  e/ou  folhados  e/ou  recheados,  conforme  sugestões  abaixo:
brigadeiro,  bem  casado,  pastel  de  nata,  queijadinha,  folhado  de  goiaba,  croissant  de
chocolate, trufa de chocolate, trufa de amêndoas, olho de sogra, surpresa de uva, tortinha
de limão e tortinha três sabores.

Bolos regionais e/ou finos e/ou e tortas, conforme sugestões abaixo: laranja com ou sem
cobertura, milho, laranja com ou sem cobertura, mandioca, macaxeira, tapioca, o Souza
Leão, fubá, inglês, rolo com goiabada, banana com ou sem cobertura, de frutas com ou
sem cobertura, bolo de chocolate com ou sem cobertura, cenoura com ou sem cobertura,
chocolate,  bolo sem adição de açúcar sabor laranja;  bolo sem adição de açúcar sabor
chocolate, torta alemã, torta de abacaxi, torta de chocolate, torta de doce de leite, torta de
maracujá, cheesecake de goiaba e cheesecake de frutas vermelhas. 

Petit four variados, conforme sugestões abaixo: sequilhos variados, bolo de goma.

Conforme solicitado segue orçamento de 12 coffee breaks a serem realizados
para  100  pessoas  em  cada  evento,  em  horários,  datas  e  locais  em  Maceió-AL  a
confirmar. O valor do serviço é de R$ 22,00 (vinte e dois reais) por pessoa. 
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O valor total dos serviços de um coffee break para 100 pessoas é de R$ 2.200,00
(dois mil e duzentos reais). O valor total dos 12 coffee breaks para 100 pessoas é de R$
26.400,00 (vinte e seis mil e quatrocentos reais).

A forma de pagamento é de 50% na contratação do buffet e 50% na realização do
evento. A validade da proposta é de 30 dias. 

Maceió, 16 de outubro de 2019.

Ilza Gomes
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Olá, ficamos felizes com sua solicitação. Segue abaixo as informações e 

cardápio do evento.

Escolher 6 itens
Escolher 3 itens

Coxinha

Risoles Misto

Bolinho queijo

Trouxinha folhada de frango

Folhado de carne

Folhado de Misto

Empada frango

Cartola Folhada de banana e goiabada

Cartola folhada de maçã de canela

Cartola folhada de chocolate

Bombinha de chocolate

Brigadeiro

Beijinho de coco

Tortellet 

Sanduiche natural 

Pão de queijo

Pão salada Russa

Pão com patê de presunto

Diplomata Misto

Diplomata Frango

Diplomata de queijo

Mini Hamburguinho

Bolo de Lanraja com calda

Bolo de Limão com calda

Bolo de rolo

Bolo Chocolate com calda

Bolo de Massa pubada

Bolo milho

Acompanha Suco e Refrigerante.

Chá e Achocolatado

Valor por pessoa:R$26,90

Atenciosamente,

Ariane Patrícia

Rua Dep. José Lages, Ponta Verde, 453
Cnjp.:01774589/0001-48 / Mestre Cuca Eireles

FONE: (82) 33271970 / 988840144
MACEIÓ-AL
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SERVIÇO DE FORNECIMENTO DE ALIMENTAÇÃO ( COFFEE
BREAKO,PARA PARTICTPANTES DE CURSO, A SER REALIZADO
EM MÀCEIO/AL, NO DIA 26 DE AGOSTO DE 2019, NA ESCOLA
SUPERIOR DE MAGI STRA'IURA DO ESTADO DE ALAGOAS.
COFEE BREAK PARA I5O PESSOAS A SER SERVIDO AS IOH3OM

COFFEE BREAK PARA I5O PESSOAS A SER SERVIDO AS I6H.

VALOR POR PF.SSOA; I 8,00(DF.7.OITO REArS)
I'OTAL DOEVEN1O PARÂ 3m PbSSOAS:R$5.40O,ffi ( CINCOMIL B

QUATROCENTOS REAIS).

CARDAPIO:

PFt'l'Í'r' rjouR ( DOCFI Fl SAt,GAtX))
BOLODE LARANJA
BOLO CHOCOLATE
FTNGER SANDWICH (ol OPÇÃo)
MrNr SANDIITCHE ( 0I oPÇAO)
sAr,GArx) (coxlNHA DE GALINHA)
PÂo DE QUEUO ( MINEIRo)
FOLHÂDO (01 OPÇÃO)
SALADA DE FRT]TA
DOCES

BEBIDAS:

--- -. a- §. Éí e Éa êa <r r l4à- =a & eva=É>t crg _'-.-

CAFE(AÇUCAR E AD(rcANTE)
SEI,EÇÃO DE CIúS( C ANELA COM MAÇA,IIORTELA,CAPIM
SANTO,FRUTAS VERMELT{AS, CANELAEVE CIDREIRA)
ACHACOLATAIJO EM EMBALAGEM LONGA VIDA DE 1 LITRO-

REFRIGERANTES:COCA-COLA E GUARANA, NORMAL E ZERO
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sERVIÇO:

TODO MATERIA UTILIZADO
shRvtÇo DL GARÇON

MACEIO/JTILHO DE2OI9
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SiE ÉVENTOS E AS§ESSIRIALTDA- ME

Praça Raul Ramos no. '14

Poço

CEP:57'02 290
MACAÔ.AL

-r.F Ê!f,rr-/1- ? .--?ê-^r\j. tçà.

HenÊ"q&"s*
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Elisabete Guedes de Melo – ME                                             CNPJ: 07.162.042/0001-78

Menu Sugestivo

Alimentos:

Petit four (doce e salgado)

Bolo caseiro (laranja e chocolate)

Finger sandwich 

Mini sanduíche 

Coxinha

Pão de queijo mineiro

Folhado 

Salada de frutas

Doces (surpresa de uva, amendoim, moranguinho, casadinho, beijinho)

Bebidas:

Refrigerante (normal e diet)

Sucos (acerola e manga)

Café (açúcar e adoçante)

Chá (capim santo e erva cidreira)

Achocolatado 

Água e gelo

Valor: 

 Buffet para 150 pessoas : R$ 25,00 (por pessoa)
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Atenciosamente,   

Elisabete Guedes
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PLANILHA DE ESTIMATIVA DE PREÇOS

Procedimento Administrativo Unidade Item Quantidade

0008362-23.2019.6.02.8000 Unidade 1 1.200

Objeto Coffee Break

Fontes de Consulta

Cotação Mestre Cuca, 26,90 4,05 Não aplicável

Cotação Chez Marie Buffet, 25,00 2,15 Não aplicável

Cotação Buffet Imperial, 22,00 -0,85 Não aplicável

Cotação Donna’s – STE Eventos, 17,50 -5,35 Não aplicável

15,53%

A Planilha  pode ser utilizada 22,85 3,55 Não aplicável

Q = quantidade de valores obtidos     4 Total Estimado

22,85 27.420,00

0

Valores  
obtidos

Afastamento em 
relação à média 

dos valores 
obtidos

Subconjunto 
formado sem os 
elementos com 

afastamento 
superior a um 
desvio padrão 

acima da média dos 
valores obtidos 

Coeficiente de Variação dos Valores 
Obtidos 

 o cálculo da Média dos Valores Obtidos será válido 
quando o conjunto de dados dos Valores Obtidos 

apresentar um Coeficiente de Variação (CV) menor ou 
igual a 20%

quando CV maior que 20%, será utilizado o 
critério da média ajustada, definindo a Média 
dos elementos do subconjunto para cálculo 

do valor estimado

Média dos 
valores obtidos

Desvio Padrão 
dos valores 

obtidos

Média dos 
elementos do 
Subconjunto

ESTIMATIVA 
(Preço Unitário)
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